
Skärpa och slitagetålighet (40%)
Användning - paneltest (30%)
Styrka, flexibilitet, slagtålighet (20%)
Korrosion (10%)

Cirkapris

Kommentar

DELBETYG FRÅN 1 TILL 10  DÄR 10 ÄR BÄST (VIKT I TOTALBETYGET INOM PARENTES)

PRODUKTINFORMATION

Knivbladets längd (cm)
Vikt (gram)

Material & konstruktion

NÅGRA MÄTVÄRDEN FRÅN TESTET

Knivstålets hårdhet (HRC)
Skärpa nyskick / återskärpt (mm)*
Slitagetålighet, totalt skärdjup (mm)**
Knivbladets böjtålighet, maxbelastning (N)

Kommentarer från användartest

TOTALBETYG (1–10)   

O B E R O E N D E  L A B O R A T O R I E T E S T

Fakta och bild: Testfakta i augusti 2019

Ny
betygs-

skala

* Antal millimeter testpapper som kniven skär igenom under de tre första skärtagen.
** Antal millimeter testpapper som kniven i nyskick sammanlagt skär igenom med 60 skärtag.

8,2
8,2
8,9
8,0

650:-

Bäst i test.

22,0
120

Stansat blad inkl s.k.
tång av rostfritt stål.

Handtag i  trä.

56,5
109 / 80

376
100

Handtaget i trä tål
inte vatten. Det sväller

och blir strävt. 

8,3

Victorinox
Rosenträ

9,0
8,2
9,2
2,0

500:-

Mycket bra slitage-
tålighet. Mycket starkt 
och styvt knivblad. Står 
emot korrosion sämst.

19,4
220

Stansat blad av hårt
stål täckt med lager av

mjukare stål i damaskus-
stil. Fastsvetsat

handtag i trä.

57,5
113 / 75

611
100

Bäst grepp. Handtaget
passar panelist med
större händer bäst.

8,1

Ikea
 Briljera

8,5
7,5
8,6
6,0

950:-

Mycket starkt och 
flexibelt knivblad.
Svårt att få kniven

lika vass igen.

21,5
144

Stansat blad inkl s.k.
tång av rostfritt stål.

Handtag i trä. 

57
118 / 76

474
100

Minst bekvämt handtag.

8,0

MAC
 Chef Universalkniv 

7,8
7,9
8,0
8,0

1 100:-

Sämst skärpa vid nyskick. 
Bättre efter åter-

skärpning. Står emot 
korrosion bra.  

20,0
176

Helsmidd i rostfritt
stål, nitat handtag i plast.

58,5
62 / 87

406
75

Bra grepp med torra
händer men sämre när
handtaget blir blött. 

7,9

Sabatier Lion
 Ideal

9,5
8,3
6,5
4,0

1 500:-

Exceptionell skärpa vid 
nyskick. Svårt att få 

kniven lika vass igen. 
Sämre böjtålighet

 p g a svag svetsfog. 

20,0
212

Stansat blad av hårt stål
täckt med lager av

mjukare stål i damaskus-
stil. Fastsvetsat handtag

i laminat.

57,5
141 / 80

649
30

Välbalanserad.
Mycket bekvämt handtag.

7,9

Yaxell 
 Zen

7,5
8,8
7,0
9,0

700:-

Favorit i det praktiska 
testet. Står emot 
korrosion bäst.

Okej skärpa. 

20,0
152

Stansat blad inkl
s k tång av rostfritt stål.

Handtag i trä.

57
72 / 70

368
50

Mest användarvänlig
över lag. 

7,8

Fiskars
 Norr

8,5
8,2
6,5
7,0

1 400:-

Favorit i det praktiska 
testet. Bra slitage-

tålighet. Sämre 
böjtålighet p g a
svag svetsfog. 

20,0
169

Stansat blad av rostfritt
stål. Handtag i rostfritt

stål fyllt med sand.
Kniv och handtag

ihopsvetsade. 

55
87 / 76

552
30

Välbalanserad.
Blött handtag ger

sämre grepp. 

7,8

Global
 G2

6,8
8,2
8,4
7,0

1 100:-

Knappt godkänd skärpa 
och blir slö snabbast. 

Kraftigt knivblad.

22,0
175

Stansat blad inkl
s k tång i rostfritt stål.

Handtag i trä.

58,5
68 / 54

263
75

Bekvämt handtag
och balans för panelist

med stora händer. 

7,6

Mora of Sweden
 Classic 1891

Kockknivar


